
 

 

Gourmet Dinner 

 Prices include choice of salad, starch, vegetable, bread, and dessert. 

Chicken Wellington  $19.95/person
Boneless Chicken Breast with Mushroom Pate wrapped in Puff Pastry Served 
with a White Wine Sauce   

Beef Tenderloin with our Signature Seasonings  $26.50/person

Traditional Prime Rib  $23.95/person
Served with Marinated Sautéed Mushrooms 

Choice of 3 Hors D’oeuvres may be added   4.25/person 
∙  Gourmet Green Salad with Poppy Seed Dressing 

∙  Gourmet Green Salad with Sugared Glazed Walnuts, Mandarin Oranges 
served with a Celery Seed Dressing 

∙  Garlic Roasted Potatoes 
∙  Red Bliss Potatoes with Parsley Butter 
∙  Green Beans with Bacon & Onion 
∙  Vegetable Melange with Light Herb Butter 

∙  Rolls/Butter or Fresh Braided Whole Wheat Bread 
∙  Tuxedo Truffle with Chocolate Sauce 
∙  Choice of Fresh Baked Fruit Pies or Cheese Cake 
 
 
 
 
 



 

Upscale Dinner Choices 

Upscale Dinner Choices ‐ Minimum Orders of 10  $11.95/person

Additional Entrée $2.00 Per Person.  Delivery fee applies on all orders. 

All meals include salad, entrée, starch, vegetable, and bread and butter. 
Paper products, chafing dishes, and plastic table cloths for set up are also 
included. 

SALAD CHOICES 
Mixed Green, Caesar, Chopped, Antipasto, and Spinach Salad with Bacon 
Dressing. 

ENTRÉE CHOICES 
Beef Burgundy served over pasta, Beef Stroganoff served over pasta, 
Marinated Pork Loin, Cranberry Stuffed Pork Loin, Breast of Chicken 
Parmesan, Italian Chicken Parmesan, Lemon Baked Chicken Breasts, Herb 
Roasted Chicken Breasts, Chicken Marsala, Chicken Vesuvio, London Broil, 
Carved Turkey Breast, Baked Honey Ham, Roast Sirloin of Beef, Haddock 
Dijon, Sauteed Garlic Shrimp over Linguine, Stuffed Boneless Pork Chops. 

STARCH CHOICES 
Au Gratin Potatoes, Scalloped Potatoes, Baked Potatoes, Garlic Mashed, 
Lemon Horseradish Mashed Potatoes, Stuffing, Duchess Potatoes, Nutted 
Wild Rice Blend, Rice Pilaf, Garlic Pasta, Parslied New Potatoes, Pesto 
Bowtie Pasta. 

VEGETABLE CHOICES 
Green Bens Almondine, Green Bean Casserole, Scalloped Corn, Sugar Snap 
Peas with Carrots, Baby Carrots in Dill Sauce, Broccoli with Almonds & Water 
Chestnuts, Broccoli Mornay, Green Beans with Bacon & Onion, Baby Peas 
with Pearl Onions. 

BREAD CHOICES 
Sliced Italian Bread, Assorted Dinner Rolls, Fresh Sliced Wheat, Rye & 
Vegetable Breads. 

Dessert and beverage may be added for an additional $1.75 per person. 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Simple Choice Dinners 

Relish Trays with Dill Dip, Dinner Rolls & Butter, Coffee and Paper Products 
included in the price of the dinner person 

Minimum Order of 25 

50 Guests & Under  $13.95/person

51 Guests to 100  $13.00/person

101 Guests to 150  $12.50/person

151 Guests to 200  $12.00/person

Main Dish Choices — Choose 3 
Baked Chicken Pieces, Baked Mostaccioli, Pineapple Glazed Ham, Roast 
Sirloin of Beef, Roasted Turkey Breast 

Side Choices — Choose 3 
Au gratin Potatoes, Baked Beans, Baked Potatoes, Broccoli Mornay 
California Mix, Cole Slaw, Corn, Green Bean Almondine, Green Bean 
Casserole, Italian Pasta Salad, Macaroni Salad, Mashed Potatoes, Potato 
Salad, Scalloped Potatoes, Stuffing, Wild Rice Mix 

Salad Choices — Choose 2 
Baked Chicken Pieces, Baked Mostaccioli, Pineapple Glazed Ham, Roast 
Sirloin of Beef, Roasted Turkey Breast 

 


